ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА

к проекту ГОСТ Р «Крупный рогатый скот для убоя. 

Говядина и телятина в тушах, полутушах и четвертинах. Технические условия»

Основание для разработки стандарта

Основанием для разработки проекта ГОСТ Р «Крупный рогатый скот для убоя. Говядина и телятина в тушах и полутушах. Технические условия» является Программа национальной стандартизации Российской Федерации на 2009 г. 

Цель разработки стандарта

Целью разработки стандарта является увеличение производства говядины и телятины высокого качества на базе внедрения интенсивных технологий выращивания и откорма крупного рогатого скота, рационального использования мясных ресурсов страны.

  Характеристика объекта стандартизации

Объектом стандартизации является крупный рогатый скот: взрослый, молодняк и телята, предназначенный для убоя; говядина в полутушах и четвертинах и телятина в тушах и полутушах, предназначенные для розничной торговли, сети общественного питания и промышленной переработки.

На ближайшие 5-10 лет главным резервом увеличения производства говядины является улучшение использования потенциала мясной продуктивности имеющегося поголовья крупного рогатого скота.

Качественное улучшение отрасли производства говядины включает в себя две задачи:

• Повышение интенсивности использования скота для получения мяса;

• Улучшение качества туш и мяса с целью максимального удовлетворения потребности разных слоев населения с точки зрения здорового питания.

Разработка и введение нового национального стандарта на крупный рогатый скот для убоя и мясо: говядину и телятину является важной задачей в настоящее  время.

Основным источником получения говядины в Российской Федерации был и остается  откормочный контингент из молочных стад (более 98 %). Специализированное мясное скотоводство не получило должного развития и дает менее 1,7 % говядины.

Результаты исследований научных центров, а также отечественный опыт свидетельствуют о реальных возможностях обеспечения России всеми видами мяса на уровне физиологических норм за счет собственного производства.

Согласно концепции - прогноза развития животноводства и перерабатывающей отрасли, в перспективе до 2010 года должны получить большее распространение технологии выращивания и откорма молодняка с использованием выпаса в один или два сезона, доращивания и откорма молодняка в специализированных хозяйствах, включая откорм на жоме, барде и других отходах, для производства мяса  с 1,7 до 5,6 %. 
Для достижения этой цели предусматривается повышение (на 30-35 %) интенсивности использования откормочного контингента России для производства говядины: в молочном скотоводстве до 90-95 кг, в мясном  95-100 кг мяса в убойном весе на структурную голову скота (с доведением средней живой массы убойного контингента до 420-450 кг и более).

Для успешного решения поставленных задач по увеличению численности мясного скота, интенсификации выращивания и откорма молодняка из молочных стад,  получения тяжеловесных, полномясных  туш высокого качества необходимо создать и обеспечить взаимодействие племенных, товарных, репродуктивных, откормочных хозяйств с перерабатывающей промышленностью.

Как показывает отечественный и мировой опыт, одним из основных рычагов увеличения производства, повышения мясной продуктивности и улучшения качества получаемой продукции является применение стандартов, включающих в себя прогрессивные методы оценки и принципы классификации.

Существующая в России система оценки и классификации крупного рогатого скота и говядины не учитывает всего качественного разнообразия сырья и в этой связи не обеспечивает стимулирование роста производства и улучшения качества говядины, внедрение интенсивных методов выращивания и откорма скота.

Кроме того, в основе оценки качества лежат субъективные принципы, предусматривающие использование визуальных и органолептических методов. При такой оценке показатель отложения жира признан основным, что часто не соответствует истинному качеству сырья в соответствии с требованиями потребителя.

Между тем, как показывают научные исследования и мировая практика, при оценке мясной продуктивности скота необходимо учитывать породу, возраст, живой вес, упитанность и выход мяса на костях, а при оценке качества туш – массу туши, ее конфигурацию, полномясность, содержание мякотной части туши, наличие жира, цвет мышечной и жировой ткани.

Стандарты различных стран разрабатываются с учетом многих факторов: уровня потребления мяса, национальных вкусов и традиций, политики цен. Все эти факторы взаимосвязаны и в определенной степени обуславливают требования, предусмотренные в национальных стандартах.

Отечественный и международный опыт показывает, что стандарты на скот для убоя и на полученную после убоя животных продукцию (говядину или телятину) должны быть взаимоувязаны. Поэтому признано целесообразным объединение требований на скот и мясо в единый стандарт.

При разработке нового стандарта учтены результаты научно - исследовательских работ в области производства и переработки крупного рогатого скота в различных регионах России, а также основные направления в оценке качества и классификации крупного рогатого скота и полученной говядины.   

В новом стандарте изменена классификация крупного рогатого скота в зависимости от возраста и пола.

Предусмотрено семь  групп:

                                                                                       Таблица 1

	Группа
	Код
	                               Характеристика

	Бычки
	МБ
	Некастрированные молодые  бычки в возрасте от 8 месяцев до 2 лет

	Кастраты
	МК
	Кастрированные молодые бычки в возрасте от 8 месяцев до 3 лет

	Телки
	МТ
	Телки  в возрасте от 8 месяцев до 3 лет, включая коров-первотёлок

	Коровы
	ВК
	Коровы  двух и более отелов

	Быки
	ВБ
	Некастрированные быки старше 2 лет

	Телята

молочники
	ТМ
	Телята молочники (бычки и телочки) в возрасте от 14 дней до 3 месяцев

	Телята
	Т
	Телята (бычки и телочки) в возрасте от 3 до 8 месяцев


Результаты исследований показывают, что уровень мясной продуктивности, качество мяса молодняка крупного рогатого скота находятся в прямой зависимости от его живой массы (табл. 2).

Таблица 2

Зависимость мясной продуктивности молодняка крупного

рогатого скота от живой массы

                                                                                                     n = 1100

	
	Классы животных по живой массе, кг

	
	200-300
	301-350
	351-400
	401-450
	свыше 450

	Средняя живая масса, кг
	277,3
	326,8
	378,9
	423,7
	496,0

	Масса туш, кг
	141,2
	167,2
	200,1
	227,1
	269,5

	Выход туши, %
	50,6
	51,0
	52,9
	53,6
	54,1

	Масса внутреннего жира, кг
	7,7
	8,7
	12,8
	14,1
	18,7

	Содержание костей в туше, кг
	20,4
	19,7
	19,3
	18,6
	17,4

	Выход мякоти на 1 кг костей, кг
	3,9
	4,1
	4,2
	4,4
	4,8

	Получено с туши белка и жира, всего, кг 
	31,7
	37,6
	47,3
	58,1
	70,7

	                 в т.ч. белка
	22,3
	26,8
	31,6
	36,5
	42,9

	                           жира
	9,4
	10,8
	15,4
	21,6
	27,8


С увеличением живой массы повышается выход туши (с 50,6 до 54,1%),  ее мясность (3,9–4,8) и соответственно выход белка с 22,3 до 42,9 кг.

 Установлено также, что наиболее объективным показателем качества туш является их масса.

Изучение взаимосвязи массы туш с выходом жилованного мяса у животных различного пола свидетельствует о наличии прямой корреляции между этими показателями (табл.3).

                                                                            Таблица 3

Взаимосвязь массы туш с выходом жилованного мяса 

в зависимости от пола животных

	Пол животных
	Коэффициент корреляции,

 r + mr 

	Кастраты
	0,995±0,020

	Телки
	0,997±0,010

	Бычки
	0,990±0,031


Установлена также закономерность увеличения выхода мяса-мякоти с повышением массы туши независимо от пола животных (табл. 4).

                                                                     Таблица 4

Выход мяса-мякоти в зависимости от массы туш

                                                                    n = 600

	Масса туши, кг
	Выход мяса-мякоти, %

	140-160
	78,6 – 79,4

	160-180
	79,2 – 80,1

	180-200
	80,0 – 81,0

	200-220
	80,5 – 81,6

	220-240
	81,3 – 82,0

	240-260
	82,4 – 83,4

	260 и более
	84,0 – 84,3


Эти закономерности легли в основу классификации молодняка крупного рогатого скота на  категории.

В целях интенсификации выращивания и откорма молодняка  для получения тяжелых туш, а  также увеличения выхода мяса-мякоти, как источника полноценных белков, в стандарте признано целесообразным выделять некастрированных молодых  бычков в возрасте от 8 месяцев до 2 лет в отдельную качественную группу.  Кастрированных молодых бычков и телок  в возрасте от 8 месяцев до 3 лет, включая коров-первотёлок подразделять на две качественные группы.

Установлено, что от молодняка разных пород, снятого с откорма в возрасте от 14 до 24 месяцев, можно получить туши массой 257-262 кг, выход туши 53,9-57,0 %, с содержанием костей 17,1-19,3 %, коэффициентом мясности 4,3-4,8; содержанием протеина в средней пробе мяса 18,6-19,9 %; жира 10,9-15,8 %.

Выделение некастрированных молодых бычков в возрасте от 8 месяцев до 2 лет  в отдельную качественную группу явится экономическим стимулом для Российских животноводов по внедрению научно-обоснованных систем и методов, предусматривающих применение интенсивных технологий производства говядины.

В перспективе, при достижении увеличения объемов производства говядины, появится возможность ограничить возраст всего молодняка крупного рогатого скота двумя годами.

Учитывая большой диапазон возраста молодняка, разную степень его откормленности и, вследствие этого, неоднородность получаемого мясного сырья, признано целесообразным наряду с живым весом определять выполненность форм тела, развитие мускулатуры  и упитанность. При оценке  полученной говядины - массу, форму и полномясность туш, наличие жировых отложений. 

В стандарте предусмотрена классификация молодняка крупного рогатого скота в зависимости  от живой массы,  выполненности форм тела, развития мускулатуры  и упитанности, а полученной говядины в зависимости от массы, форм, полномясности туш и наличия жировых отложений подразделяют на  категории: супер, прима, экстра, отличная,  хорошая, удовлетворительная,  низкая.  

                                                                                           Таблица 5   

	Категория 
	Требования (низшие пределы)

	
	по живой массе не 

менее *, кг 


	классы по выполненности форм тела, развитию мускулатуры 
	классы по упитанности

	Супер
	 550 
	А
	1

	Прима
	500 
	А
	1

	Экстра
	450
	Б
	1

	Отличная
	400
	 Г
	1

	Хорошая
	350
	Г
	1

	Удовлетворительная
	300
	Д
	2

	Низкая
	Менее 300
	Д
	2


* Под живой массой понимают массу крупного рогатого скота за вычетом утвержденных в установленном порядке скидок с фактической живой массы
В отличие от действующего стандарта в проекте приведены в соответствие требования к упитанности на скот и полученное мясо, а также снижены требования к отложению жира и повышены к развитию мышечной ткани. Это будет способствовать снижению калорийности питания населения и получению постного мяса с высокой пищевой и биологической ценностью.

В отношении телят в  стандарте предусмотрены  две возрастные группы: телята в возрасте от 14 дней до трех месяцев и телята в возрасте от трех до восьми месяцев.

В последние десятилетия в странах Западной Европы разработана и применяется технология получения тяжелых туш телятины. В отличие от классических способов получения «белой» и «розовой» телятины, новая технология базируется на интенсивном выращивании бычков до возраста 7-8 месяцев. Всероссийским государственным НИИ животноводства разработана применительно к России среднеинтенсивная технология выращивания бычков для получения туш массой 100-115 кг при среднесуточных привесах 850-900 г. 

Туши, полученные от убоя бычков в возрасте 8 месяцев, имели достаточно хорошо развитую мускулатуру (индекс мясности 3,46), слабо выраженный жировой полив, светло-розовый цвет мышц, что соответствует показателям «розовой» телятины.

По комплексу физико-химических показателей мясо соответствовало молодой говядине. При оценке развариваемости коллагена соединительной ткани, доля расщепленного коллагена составила 61,5 %, что характеризует мясо как легко усваиваемый диетический продукт. 

Содержание белка в телятине 20,2 %, против 19,1 % у говядины; БКП – 4,69, против 4,60 у говядины; содержание жира 4,5 %, против 12,4 % у  говядины. Мясо имело красивый внешний вид и цвет. 

Вареное мясо было достаточно вкусным, ароматным, сочным и нежным. Бульон отличался очень хорошим внешним видом, цветом, но был недостаточно наваристым.

Разработанная и апробированная ВИЖ технология выращивания бычков для получения тяжелых туш «розовой телятины» рекомендована для использования  в  зонах интенсивного молочного скотоводства.

Все выше изложенное послужило основанием для включения в стандарт двух возрастных групп для телятины. В зависимости от упитанности телят и полученное мясо подразделяют на две категории. Предусмотрена дифференцированная характеристика категорий для телят в возрасте до 3-х месяцев и телят от 3-х до 8-ми месяцев.

Взрослый крупный рогатый скот, поступающий на убой, в проекте стандарта предлагается подразделять на две категории. Требования к качеству взрослого скота и полученных туш приведены в соответствие. Принятая классификация крупного рогатого скота и говядины позволит организовать рациональное производство мясной продукции, информировать животноводов о спросе промышленности, стимулировать производство крупного рогатого скота с высокими показателями мясной продуктивности и качества мяса, а также получать максимальную прибыль от отрасли.

Предусмотренная в стандарте оценка качества позволяет осуществлять сдачу – приемку скота по живому весу и  по количеству и качеству полученного мяса.

Сведения о соответствии проекта стандарта законодательным и нормативным документам Российской Федерации

Проект единого ГОСТа Р «Крупный рогатый скот для убоя. Говядина и телятина в тушах и полутушах» Технические условия» разработан в соответствии с положениями Государственной системы стандартизации Российской Федерации: 

ГОСТ Р 1.0 - 92  «Государственная система стандартизации Российской Федерации. Основные положения»

ГОСТ Р 1.2 - 92  «Государственная система стандартизации Российской Федерации. Порядок разработки государственных стандартов»

ГОСТ Р 1.5 – 92 «Государственная система стандартизации Российской Федерации. Общие требования к построению, изложению, оформлению и содержанию стандартов».

          СанПиН 2.3.2 – 1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов. Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы»  

Научно-технический уровень стандарта

Настоящий проект стандарта подготовлен двумя ведущими учреждениями России в области животноводства и мясной промышленности.

При разработке стандарта и установлении требований к качеству скота и полученных туш учитывали убойный контингент крупного рогатого скота, перерабатываемого в Российской Федерации, его мясную продуктивность, качество туш и мяса, а также результаты научно - исследовательских работ в области производства и переработки крупного рогатого скота в различных регионах России и основные направления в оценке качества и классификации крупного рогатого скота и полученной говядины.

Сведения о патентной чистоте

Проект единого стандарта проверке на патентную чистоту не подлежит, так как все использованные при его разработке материалы и включенные в него сведения опубликованы в открытой печати.

Сведения о взаимосвязи проекта стандарта с другими 

нормативными документами по стандартизации

Проект стандарта взаимосвязан со стандартами на материалы, методы контроля качества продукции, маркировки, а также санитарными нормами и правилами, устанавливающими требования безопасности продукции.

Оформление проекта стандарта соответствует требованиям Государственной системы стандартизации Российской Федерации:

 ГОСТ Р 1.2- 92  «Государственная система стандартизации Российской Федерации. Порядок разработки государственных стандартов»

ГОСТ Р 1.5- 92 «Государственная система стандартизации Российской Федерации. Общие требования к построению, изложению, оформлению и содержанию стандартов».

 Разработанный проект стандарта по основным позициям соответствует идеологии и направленности стандартов большинства развитых стран Европы, США, Австралии и др.

Технико-экономическая эффективность стандарта

В стандарте предусмотрено стимулирование животноводческих хозяйств в выращивании и откорме скота до более высоких весовых кондиций и повышения полномясности туш при меньшей их жирности.

В настоящем стандарте впервые предусмотрено дифференцирование  телятины на молочную «белую» и так называемую «розовую», получаемую от убоя телят, выращенных на подсосе в мясном скотоводстве, а также интенсивно выращенных телят из молочных стад при скармливании заменителя цельного молока с высоким содержанием жира, концентратами и грубыми кормами.

По молодняку крупного рогатого скота предусмотрено подразделение по полу и возрасту на три группы. Таким образом, новый стандарт будет способствовать интенсификации выращивания и откорма  молодняка крупного рогатого скота,  оценке и  дифференциации туш говядины и телятины в соответствии с современными требованиями, которые во многом приближены к международным стандартам.
Сведения о рассылке на отзыв
При разработке проекта национального стандарта ГОСТ Р «Крупный рогатый скот для убоя. Говядина и телятина в тушах и полутушах. Технические условия» было организовано публичное обсуждение проекта стандарта; дата публикации уведомления о разработке национального стандарта на сайте Федерального агентства по техническому регулированию и метрологии –  09.11.2006 г. 

Источники информации

При разработке проекта стандарта использованы инструкции, правила сдачи – приемки скота, рекомендации РАСХН и других научных учреждений по вопросу внедрения технологий выращивания и откорма крупного рогатого скота, направленных на повышение качества говядины. Обобщены многочисленные научные исследования, проведенные ВИЖем, ВНИИМПом  и другими институтами в области оценки качества и классификации крупного рогатого скота, говядины и телятины, использованы зарубежный опыт и специальная литература.

Всероссийский государственный научно-исследовательский

институт животноводства РАСХН

Зав. отделом  мясного скотоводства

и производства говядины, д.с-х.н., проф.                                    Г.П. Легошин

ГНУ Всероссийский научно-исследовательский институт

мясной промышленности им. В.М.Горбатова РАСХН 

Зав. лабораторией технологии

предубойной подготовки, первичной

переработки и оценки качества сырья, к.т.н.                                И.В. Сусь
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